LES PATISSERIES
TRAITEUR - COCKTAILS

Les Tartes 390€ & -10pats #2
Chocolat -' 7:“
Chocolex Nz PLATEAUX REPAS
itron meringué -1/
oRg anTiding Q},"/ Particuliers et Professionnels
Pormmes 190€
Les Entremets iB890€ -6 oot 2990€-10 parts

Mircir Chocolat : biscuit et mousse chocolat intense

Framboaising : génoise. mousse fruits rouges, gelée framboise

Meringué : Crémeux ananas coco. mousse coco, meringue
Café croguant : biscuit chocolat. crémeux café. meringue

Les Spécialités Maison Sur commande
Number cake @ portir de 25 .00€.
Millefeuille 450€ 1o part

Millefeuille framboise ou fraise 45 0£€ Lo part

Les Verrines zane

Plateau de & wverrines

Chocolat liegeais

Fruits rouges

Mangue passion

Les Macarons
oite de § 1490€

MAISON LYEL

DEL I®AII SSEN

s Patisseries - Viennoiseries

Plateau de 19 pieces

Cormes de gazelle, bokhlava, Macroud Cigares, Corbeilles amandas MAISON [YEL

Les Mignardses  2430€ 3214 Route de Montpellier = 30 OO0 NIMVES

Plateau de 20 pigces

Citron meringue. gdteau au chocolat, macarons, gateau ananas coco.. O4.66 8412 30
contact@maisonlyel fr

LES PAINS ET VIENNOISERIES

Pain tréssé brioche sésame (300gr) 250€ Cookies 390€ 5 pieces 0 @Maigonlyelbouﬁque maison._.lyel..-l-r'ai-i-eur

Plateau de mini viennaiseries (12 pigces) 13 90€ Meringues  250€ |z sachet



LES PLATEAUX COCKTAIL Tarif au plateau

Mini Fedilleteés varies 2190€ les 500 gr
Feuilletés aux choix du chef : saumon. olives. saucisses epices.

Les Tartindbles 1890€ - ramequins avec croutons

Anchoiade 790€ - pour 8 a 10 personnes

Poivrons rouges.

Mini pieces variées

I90€ - I5 pieces
Fricassés tunisiens 18.90€ - 12 pieces

Choux au thon

Navettes saumon fumé et coleslaw  1L90E - 12 peces
190€ - 12 Piéces

Burger thon mayo
Meguena fagon tortilla 7.90€ - 25 pieces
Boule brioché foie gras et chutney figue dbricot 26.90€ - 12 pieces

Petit choux crevette aux herbes  17,90€ - 2 pieces

Mini sandwichs variés 7906 - 5 pieces

- Charcuterie aubergine - Bagnat facon Lyel

- Saumon fumé sauce tartare - Tchoutchouka charcuteire

Plateau de saumon Gravelax o Uaneth 050 g0 1890€ - 8 & 10 personnes

Plateau de charcuterie fine 1B90€ - 8 a 10 personnes

Mini pizzas et Quiches

Mini pissaladiere 1BIOE - I5 pieces

Mini pizza a lo tomate  1890€ - 15 pieces

Mini Quiche viande ou poisson  18,90€. - 20 pieces

Plateaux de Mini brochettes 17,90€ le P\a-hmA F
Mini brochette poulet curry soja /”.

Mini brochette saumon soja "

Mini brochette de thon aux herbes

Les Verrines [9,90€ - 12 Piéces

Verrine cote Mer (au choix du chef)

Verrine cote Terre (au choix du chef)
Cote Asiaﬁque

Moakis. Sushis. Sashimis  1890€ - 20 pieces

Ceéte Terre : Soubressade. Houmnous, Terrine de foie de volaille.
Cote Mer : Topenode, Rilette de poisson, Crevelttes aux herbes,

Legumes crus et croquants: carottes, concombres. tomates cerises..

LES SALADES Barquette de 220 gr

A75€

Carottes & la marocaine

ET LOCAUX Salade isra¢lienne
PRODU‘TSA;RQE‘SUN Taboulé au poulet
F Tchoutchouka

Pomme de terre au thon
Pomme de terre harissa
Fenouil au citron
Houmous
Artichaut & Uorange

Aubergines en charmola

POULET ROTIPOMMES DETERRE 2190, 11Q0O€  LES PLATS TRADITIONNELS

Minimum 6 personnes
Beeur bourguignon
beeur aubergines et pois chiche
Boulettes de bezur cumin

Poulet aux olives et citron

Médaillon de volaille forestier

POULET ROTI FERMIER LABEL ROUGE Saumon & la marocaine

2500¢
POMMES DE TERRE

Dos de cabillaud au basilic

EPAULE D'AGNEAU AUX HERBES 7990€ 1350¢ LES PLATS PREMIUM

Minimum & personnes
Couscous et semoule
Rot de beeuk. oignons confits
Magret de canard oux pleurotes ¢
Blanquette de veau forestiere

Tojine d’agneau facon Lyel Traiteur

Filet de dorade sauce safranée

4 & 6 personnes Filet de bar creme basilic

200e

LES ACCOMPAGNEMENTS

| personne Minimum & personnes
- Semoule assaisonnée
- Riz blanc

- Tagliatelles

- Haricots verts sautes et Pommes de terre réties
- Poglee de legumes a la provencgale
- Langues d'oiseaux petit pois

Votre Box du Weekend

4 entrées + 1 Plat tradition + 1 Dessert




